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うち50%～ 100%未満の残存 :17700

直接廃棄 5,861t※ (21.6%)

調理残さ (骨・種・皮等)

うち10%～ 50%未満の残存 190%

食べ残し 4,606t※
(17.0%)

野菜のくず

□生こみのうち、食品 スはどのくらいあるの?
今回の調査では、可燃こみの約 3割を占める生こみについて、「直接廃棄」「食べ残し」「不可食部」
にわけ、重さをはかり、割合を出しました。その結果、食品ロスにあたる「直接廃棄」は 21.6%、「食
べ残し」は 17.0%で 、生こみの約40%となることがわかりました。

不可食部 16,647t※ (61.4%)
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※令和4年度可燃こみ収集量実績に対する推計

食品ロスの廃棄処理には、多額の費用がかかり、処理することで発生する二酸化炭素は、

地球温暖化の原因となつています。環境のためにも食品ロスの削減が必要です。

食品ロスは、「買いすぎない、作りすぎない、食べ残さない」という、3つの「ない」
で減らすことができます。また、「フー ドドライブ」への提供や「食べきリレシピ」

の活用により削減できます。

「もつたいない」を心がけ、身近なところから食品ロスを減らしていきましょう。
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食品ロスを減らすための3つの「ない」
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フードドライプ 食べきリンシピ

区では、家庭で使いきれない食品を集め、

福祉団体や施設などに提供しています。

詳細は区ホームページをこ覧ください。

区ホームページで |よ、食材を無駄にしない
「食べきリレシピ」を紹介しています。 Lb>
ぜひ、こ家庭で実践してみてください。/

⑪ こみ減量対策課・管理係


